Abendkarte Winter
Evening menu winter

Suppen Soups

Kurbis-Orangen Suppe garniert mit Kirbisfoccacia .........cooviiiiinincisinnne. CHF
Pumpkin and orange soup garnished with pumpkin focaccia
Knoblauchcremesuppe mit Heuspeck garniert mit Focaccia natur.....0ww €

Garlic cream soup with hay bacon garnished with plain focaccia

Vorspeisen Appetizers

KiSiner grlinerSaict midernen UcEEISHTONS.m. Qi BN ............. R4 CaliiE
Small green salad with seeds and croutons

Nusslisalat mit gerdsteten Pinienkernen, Eier und gebratenen Pilzen.......CHF
an einem Preiselbeer-Dressing

Lamb’s lettuce with roasted pine nuts, eggs, and fried mushrooms
served with a cranberry dressing

Stremel (heiss geraucherte Lachsforelle) vom Briggli, Sattel..............50% 3

mit Kirschtomaten und Ruccola

Stremel (hot-smoked salmon trout) from Briggli, Sattel

with cherry tomatoes and arugula

Weiderindscarpaccio klassich mit Ruccola und Parmesan..........ccccccvveueene. CHM

Classic grass-fed beef carpaccio with arugula and Parmesan cheese

Vegetarisch Vegetarian

BRlerinagrone mit Apfelmus...... et e cecrvoe s €
Typical swiss macaroni cheese served with apple puree

Veganes Asiagemiise an gelbem Thaicurry (mild) .........cceeervveeercecenenen Bl CHF
mit Basmatireis

Vegan Asian vegetables with yellow Thai curry (mild) and basmati rice
Capuns (MangoldDRMEEELMIE GEMUSE) «....ccieveieiiiiercr e icinssiissionenssin . SN CHF

mit Alpkdsesauce von der Lauialp (Stoos)
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Capuns (chard leaves with vegetables) with alpine cheese from the Lauialp (Stoos)



Mostelberg Specials

Geschmorte Kalbshaxe mit BramatogiiPole il i w1645 CHF
und glasierten Babykarotten
Braised veal shank with bramata (polenta) and glazed baby carrots
Rindsentrecote (200g) auf dem hgissen SteiN....i..vcecnreeeeieecees areeien: CHF
mit Krauterbutter und Rdstikroketten und Saisongemuse
Beef entrecote (200g) on the hot stone
with herb butter and Rosticroquettes and seasonal vegetables
Zuschlag Rindsfilet.......... oo foeec e B + CHF 14.00
Surcharge Beef tenderloin
Zuschlag Kalbssteak mit Morchelsauce..................... + CHF @GN0
Surcharge Beef tenderloin
Forellen-Knuspekli vomiBriggli, SOIEES isemmmmt!. § ... %0000 0. .. QHE
mit gelbem Thaicurry (mild) und Basmatireis
Crispy trout from Bruggli, Sattel with yellow Thai curry and basmati rice
Kronenmetzg Cordon bleu (Schwein) Pommes frites........covvicvennn e, L HE
und Saisongemuse
Kronenmetzg Cordon bleu (pork) French fries and seasonal vegetables
st Ctene Kdibsleber mifi Buttelostiz Sl i el . BN S T (BN, . CHF

Fried veal liver with buttered rosti

Gelbes Curry mit Basmatireis zur Auswahl:

Yellow curry with basmati rice to choose from:

A BICcles] iger Crevetten....... et ... L R £ HE
Bio Black Tiger Prawns

PO I TOM st e e . CHF
Beef strips

BolllcistreilSia I W et & e e e CHF

Chicken strips
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Fondue Fondue
serviert ab 2 Personen served from 2 persons

Agerifondue «Chdslade Unterdigeri» (cremig, wiirzige Mischung) ....CHF ~ 31.00 pro Person
serviert mit Brot und Gumeli (200g Kase pro Person)
Agerifondue «Chdaslade Unterdgeri» (creamy, spicy mixture)
served with bread and potatoes (200g cheese per person)
Nachservice 200g mit Brot ung Gumeli...........p..cccccceveveuneennee. CHF R500
After service 200g with bread and potatoes
Machs Fondue:
- Rassig mit Chilipaste Racy with chili‘paste.............c.c.c....... + CHF = 3.00 pro Schale
- Fleischig mit Heuspeck Meaty with hay bacon................. + CHF  4.00 pro Schale

Dessert Dessert

Schoggimousse «Grand Cru Felchlin» mit Grand Marnier und Orangen..CHF  13.00
Chocolatemousse «Grand Cru Felchlin» with grand marnier and oranges

- Mifel=Tan)ofe 1E 4 Bl e g ) BT an]- Fe— ) (B s A CHR P 1250
Homemade Burnt Cream

PNLREGEhaleMRANTKIrSCREOTUERC. I, .................. .o LS VSRR 20, M7 "SRl CE SIS

Muotathal cream cherry cake



Alle Preise inkl. MwSt
All prices include VAT.

Fur Menlidnderungen verrechnen wir CHF 1.50.
For menu changes we charge CHF 1.50.

Fleisch- und Fischdeklaration
Betreffend Allergene und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte
an unsere Mitarbeitenden.

Wir verwenden Fleisch und Gefligel aus der Schweiz, wenn maglich aus der
Region. (Kronenmetzg Rothenthurm, Metzgerei Heinzer Muotathal,
Metzgerei Felder Schwyz) Der Fisch stammmt vom Brliggli, Sattel.
Riesencrevetten - Vietham

Meat and fish declaration
Concerning allergens and intolerances please contact our staff.

We use meat and poultry from Switzerland, if possible from the region.
(Kronenmetzg Rothenthurm, Metzgerei Heinzer Muotathal, Metzgerei Felder Schwyz)
The fish comes from Briiggli, Sattel.

Giant prawns - Vietnam

Mostel hex

Berggasthaus EJ



