Abendkarte Winter
Evening menu winter

Suppen Soups
Blumenkohl-Safran Suppe.....ccc.feoeeeece B S ¢ HE
Cauliflower and saffron soup
Prosecco Schaumsuppe mit Heuspeck.. ...} Beerernnnnvnennvcenen. s CHF

Prosecco foam soup with hay bacon

Vorspeisen Appetizers

RIBINer griner SAlOt i . SN bl ... ........... 5. P ) CHF
Small green salad

flllisslisalat mitiCroditons, Eier und Badmmtssen ...t ...a........ 80T L CHR
an einem Preiselbeer-Dressing

Lamb's lettuce with croutons, eggs and walnuts with a cranberry dressing
Lachsforellen-Carpaccio vom Briiggli, Sattel mit Zitronendl......................... [
und Nusslisalatbouquet

Salmon trout carpaccio from the Briggli, Sattel with lemon oil

and lamb's lettuce bouquet

Vegetarisch Vegetarian

B [Cimcigronen mit Apfelmus ... S e P Chil
Typical swiss macaroni cheese served with apple puree

Veganer Gemiiseeintopf an rotem Thai Curry mi Reis.......cccccviivvererer. JBridh CHE
Vegan vegetable stew with red Thai curry and rice

Capuns (Mangol@blatter mit GEMUSE) .......cccciveiivieiinacrnioierise Nl oo SR CHF

mit Alpkdse von der Lauialp (Stoos)

)510)

11.50

8.00

14.50

21.50

21.00

2500

20100

Capuns (chard leaves with vegetables) with alpine cheese from the Lauialp (Stoos)



Mostelberg Specials

Kalbsschnitzel an Cognacsauce mit Rostikroketten und Saisongemuse.....CHF  38.00
Veal escalope in cognac sauce with croquettes and seasonal vegetables
Rindsentrec6te (200g) auf dem heigsen Stein...J.......evrernreenn... Bt CHF 48.00
an Krauterbutter mit Kartoffelgratin und Saisongemuse
Beef entrecote (200g) on the hot stone
on herb butter with potato gratin and seasonal vegetables
Zuschlag Rindsfilet......... Yoo B, + CHF @80l
Surcharge Beef tenderloin
Gebratenes,Saiblingfilet vom BrigglaSuiisim ¥.................................... M2 CHIE 35.00
an einer Krauter-Weissweinsauce, Gemusereis

Roasted fillet of char on a herb white wine sauce, vegetable rice from Bruggli, Sattel

Fondue Fondue
serviert ab 2 Personen served from 2 persons

Agerifondue «Chdslade Unterdigeri» (cremig, wiirzige Mischung) ....CHF ~ 31.00 pro Person
serviert mit Brot und Gumeli (200g Kdse pro Person)
Agerifondue «Chdaslade Unterdgeri» (creamy, spicy mixture)
served with bread and potatoes (200g cheese per person)
MlAdchservice 200g/mitBrot inch GUANESENEE-." . X0 4 ... ocee.. GHF 28 .00
After service 200g with bread and potatoes
Machs Fondue:
E¥Bicsig mit Chilipaste RacyidiSREEhiliigsiste sl ... ..... + CHE | E3QO 0 'Schdle
- Fleischig mit Heuspeck Meaty with hay bacon................. +CHF BEOO @i@ Schale

Dessert Dessert

Schoggimousse«Grand Cru Felchlin» mit Grand Marnier.{................ 88§ Cis 13.00
Chocolatemousse «Grand Cru Felchlin» with grand marnier

Zwetschoenkenp ORNMIEEZINTEIEICE ... ot it i CHEE 12.50
Plum compote with cinnamon ice cream

CollperNesselrode. .. sl i i N e CHF 14.50



Fiir die Kids

8 Portion POMMES frILES.......ccccvrererrrrerereigflorrenensserseseeseBpersereressneressssssssesssesesesess P vFigl  6.50
Portion of french fries
Vil cner it Remmnes fiites . N CElEl 12.00
Weenie with french fries

& Alplermagronen Mit APFEIMUS...L......eiicecobt s bt esechs gk 12.50
Typical swiss macaroni cheese served with apple puree
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites......cooiirernrninicc i GHBE 16.00
Crumbed pork escalope served with french fries
CHICkeMOTEEES MITRORANNCS. .. SN 8 G oo . CHF 14.50
Chicken nuggets with french fries

EESDoghetti NapOoh i .. . S | 6 8 ..........coceeeneneions s g¢fif 1250
Spaghetti with tomato sauce
ShQdhelti Bologna@ise g. 4.5, .......... B o L L Y CHF 14.50
Spaghetti bolognaise



Alle Preise inkl. MwSt
All prices include VAT.

Fur Menlicéinderungen verrechnen wir CHF 1.50.
For menu changes we charge CHF 1.50.

Fleisch- und Fischdeklaration
Betreffend Allergene und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte
an unsere Mitarbeitenden.

Wir verwenden Fleisch und Gefligel aus der Schweiz, wenn moglich aus der
Region. (Kronenmetzg Rothenthurm, Metzgerei Heinzer Muotathal,
Metzgerei Felder Schwyz) Der Fisch stammt vom Brlggli, Sattel.

Meat and fish declaration
Concerning allergens and intolerances please contact our staff.

We use meat and poultry from Switzerland, if possible from the region.
(Kronenmetzg Rothenthurm, Metzgerei Heinzer Muotathal, Metzgerei Felder Schwyz)
The fish comes from Bruggli, Sattel.
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